SAFE THE

DATE:

01.09.2024

Am [EEEFETIE wollen wir mit euch
von 12.00 bis 18.00 Uhr das
des Jigerkrugs feiern und
laden euch herzlich zu unserem Tag der
offenen Tir mit einem bunten
Rahmenprogramm, leckerem Essen und
erfrischenden Getrinken ein — ein
ereignisreicher Tag fiir die ganze
Familie!

uam.__Joqtirng

WIR

FREUEN UNS
AUF EUCH!

Jagerkrug Sonnenborstel
Nathalie und Hans-Heintich Meier
Am Kaarbusch 2

31634 Steimbke

o 050261267

&M info@jaegerkrug.de
jagerkrug

f jagerkrug

SPARGEL &
GRILLBUFFET




PFINGST

BUFFET

19. & 20.05.2024

Es sich am Pfingstwochenende mal wieder
richtig gut gehen und sich vom Feinsten
verwohnen lassen: Mit unserem
abwechslungsreichen Pfingstbuffet génnen Sie
Ihrem Gaumen einen besonderen Schmaus!

SPARGEL
BUFFET

AB MITTE APRIL

Wenn uns nach den kalten Wintertagen die ersten
Sonnenstrahlen erfreuen und die Natur wieder grin
wird, wartet das Konigsgemuse darauf, endlich
seine Képfchen aus der Erde zu stecken.

Wir konnen es kaum erwarten, aus dieser
besonderen Spezialitit exquisite Gerichte fiir
unsere Giste zuzubereiten: Vom Klassiker bis zu
neuen Highlights ist alles dabei. Jeden Freitag und
Sonntag ist der Spargel die Hauptattraktion auf
unserem Buffet.

Gestartet wird mit einer leckeren Suppe, bevor
es an die grofle Auswahl an Hauptgingen geht:
Von Spargel Giber mit Bérlauch
garnierter Hihnchenbrust bis
zum Schweinefilet, gefiillten

IMMER
AUF DEM
LAUFENDEN

Zucchini und hausgemachten
Spargel-Kartoffel-Gnocchi.
Den wiirdigen Abschluss
finden Sie an unserem

o freitags ab 18.00 Uhr und sonntags ab 12.00
Uhr als Buffet: 39 Euro

e als 4-Ginge-Menii: 39 Euro

e als 3-Ginge-Menii: 34,50 Euro

o nur als Hauptgericht mit Schnitzel, Schinken,
Salzkartoffeln, Sauce Hollandaise und Butter:
27 Euro

reichhaltigen Dessertbuffet.

e All-In-Buffet ab 12.00 Uhrt:
39 Euro

GRILL
BUFFET

MAI - SEPTEMBER

Grillen mal anders! An folgenden Terminen kénnen
Sie bei uns jeweils ab 18.00 Uhr ein
abwechslungsreiches Grillbuffet genief3en:

¢ 7. Juni (mit Spargel!), 5. Juli, 2. August und 6.
September

Sie konnen sich auf Klassiker freuen wie
Rindersteak, Bratwurst und Hihnchenbrustfilet.
Zusiatzlich werden wir Thren Gaumen auch mit
raffiniertem Grillgut erfreuen: verschiedene
Fischsorten und Garnelen sowie Gemusearten zu
knusprigem Baguette und hausgemachten Dips und
Buttern. Unser Grillmeister
wird das Grillgut frisch vor
Thren Augen zubereiten!

JETZT
EINEN TISCH

o All-In-Buffet: 39 Euro RESERVIE-



